
Chers mooqueurs et mooqueuses, vous avez été nombreux et nombreuses à
suivre cette 1ʳᵉ séquence "Se nourrir" du MOOC Botanique "Les plantes et leurs
usages". Vous êtes déjà plus de 17 000 participant·es a avoir rejoint l'aventure et
1606 a avoir obtenu votre premier badge, bravo! Pour celles et ceux qui n’ont pas
pu finir la première séquence, pas d'inquiétude, vous avez encore 6 semaines.

Découvrez ce qui s’est passé cette première semaine dans les forums !

Merci aux mooqueurs et mooqueuses de s’être
donné·es avec enthousiasme aux 2 activités
proposées dans cette séquence :

Que ce soit un repas sur le pouce, acheté chez un
traiteur ou préparé avec amour, vous avez été
nombreux à partager vos assiettes ! Du simple (mais
efficace) plat de pâte en passant par la salade 100%
cueillette sauvage, vous avez pu vous rendre
compte à quel point le végétal est important dans
nos repas. Voici un tour d’horizon de quelques
contributions.

De nombreux dessins d'observations ont été postés,
n'hésitez pas à aller faire un tour sur le forum
d’activité.

Un intrus dans vos assiettes ! Le champignon

Ce n'est ni un animal ... ni une plante !
Les biologistes classent les champignons dans un
règne à part : les Fungi . 
Un champignon a une partie souterraine : ce sont
des fils blancs parfois très longs qu'on appelle le
mycélium. Au-dessus du sol, le “chapeau” sert à la
reproduction. Le dessous du chapeau produit des
sortes de graines minuscules, appelées spores. 

Un festival de couleurs et de saveurs

Alex C.

https://prezi.com/view/PuEYdwYpTz0ZuDh231nS/
https://mooc.tela-botanica.org/mod/forum/view.php?id=5129
https://mooc.tela-botanica.org/mod/forum/view.php?id=5129


Quels fruits charnus de la haie utilisez-vous dans votre région ?
Esther vous a proposé cette semaine de partager vos petits secrets à ce sujet !

Aubépine, merise, noix, noisette, châtaigne, nèfle, baie de sureau, mûre, font le
bonheur des cueilleurs-euses, à consommer soit cru, soit cuit ou en sirop, selon
la plante. Merci et bravo, continuez à échanger sur vos fruits sauvages
comestibles favoris et à donner des conseils pratiques.

Des mooqueurs et mooqueuses vous proposent des sorties sur le terrain.

Une sortie forêt dans la vallée de la Maurienne en Savoie, des rencontres dessins de
plantes au Jardin Botanique du Muséum à Toulouse, échanger autour de la botanique en
Seine-et-Marne, en Meurthe-et-Moselle, dans les Vosges ou à Metz, des sorties
botaniques en Lot-et-Garonne ou à Dax. Retrouvez-les sur le Forum des Rencontres pour
vivre ensemble ce MOOC !

Plus d’une centaine de référents locaux sont également réunis pour vous faire vivre la
botanique sur le terrain ! Les prochaines sorties :

Denis Nespoulous, jardinier-botaniste du Jardin des Plantes de Montpellier, vous
propose de participer à l’atelier Bota’Druid, en lien avec la séquence 2 “Se soigner” du
MOOC, le vendredi 19 mai à 14h.

Anthophora Auvergne vous propose une sortie botanique sur les familles et plantes
abordées dans le cours, le vendredi 19 mai à 14h à Authezat. 

Retrouvez les référents prêts de chez vous grâce à la carte interactive.
 

Ça bouge sur le Café des Mooqueurs

Les évènements à venir

La semaine prochaine c’est la fête de la
Nature partout en France, alors n’hésitez pas
à sortir et à participer à des activités près de
chez vous sur https://fetedelanature.com/

Synthèse de la semaine

Et si vous vous rencontriez ?

https://mooc.tela-botanica.org/mod/forum/discuss.php?d=82136
https://mooc.tela-botanica.org/mod/forum/discuss.php?d=82136
https://mooc.tela-botanica.org/mod/forum/view.php?id=5238
https://umap.openstreetmap.fr/fr/map/referents-mooc-botanique-2_874194#7/46.680/4.059
https://umap.openstreetmap.fr/fr/map/referents-mooc-botanique-2_874194#7/46.680/4.059
https://fetedelanature.com/

